AFarmarsky obchiidek Lutena

FARMARSKY OBCHUDEK LUTENA — jsme rodinnd firma, kterd vyrdabi poctivé farmaiské
produkty z kvalitniho masa. Nabizime Vam ruéné vyradbéné klobdsy, uzeniny, pecend
masa, pastiky, zvéfinové speciality, vyrobky podle nasich viastnich receptur, bez
zbyte€nych dochucovadel, v té nejvyssi kvalité. Nase vyrobky vyrdbime v registrované
provozovneé s vlastnim veterindrnim registracnim cislem CZ 81940800. Nasim cilem je
nabidnout zakaznikim chut poctivého femesla a spolupracovat s lokélnimi dodavateli,
ktefi sdili stejné hodnoty - kvalitu, poctivost a regiondilni ptivod.

Pro individudlIni objedndévky nebo spoluprdci nds kontaktujte, radi prizplsobime nasi nabidku Vasim potfebdm.

kontaktni adaje:

Farmarisky obchidek Lutena s.r.o.
Karvinska 1237, Dolni Lutyné 735 53
+420 778 537 330 (p. Gabriela Vondrakova)
farmarskyobchudeklutena@seznam.cz

@ obchudeklutena
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UZENE KLOBASY

Nase poctivé, domaci klobasy dle viastni
receptury pro Vas ruéné plnime do stfivek
a udime dvoji metodou:

1. Klobdsy udime na 85 stupni a vyrdbime
takto tepelné opracované masné uzené
vyrobky. Oznagované také jako (TO).

Do této kategorie fadime uzené klobdsy:
Sunkové, uzené lutenské chilli klobasy,
farmarské, klobasy z divoéaka, danéi, srnéi,
jeleni.

2. Klobdsy udime na 28 stupiiti a timto nédm
vznikd trvanlivy fermentovany masny, uzeny
vyrobek. Oznacovany také jako (TN).

Do této druhé kategorie klobds radime:
Lutensky specidl, chorizo, a klobasu
zvéfinovou.

VSechny klobdsy Vam muizeme doddavat

volné na vahu, tak i vakuované po 1 ¢&i 2 ks, kde
kazda z klobds je opatfena ndzvem, sloZzenim

a datem spotieby. Uzasné se hodi pro

prodejny vinoték, farmarskych obchldkd, jako
darek do darkovych kosUl, nebo pokud Vase
provozovna nedisponuje prodejem uzenych
vyrobkd na volno.

Treti zplsob, jakym si muizete nase klobdsy
doprat, je forma degustacnich bali¢kd. Vytvorili
jsme je na préani zakazniky,
kdy v jednom baleni
nakrdjenych, tepelné

najdete 3 druhy
opracovanych

zavakuovanych, krajenych klobds. Hmotnost
téchto balickd je 245-255 g jedno baleni.
Vyhodnd nabidka, jak vyzkouSet co nejvice
druht nasich klobds.
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DEGUSTACNI BALICEK KLOBAS

Degustacni: balicekiklobas
b e s

nase receptura

www.lutena.cz

VAKUOVANE KLOBASY
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UZENA MASA, BUCKY A SLANINY

NaSe uzen@ masa si muzete zakoupit na
vahu, nékteré druhy pro vds muzeme
vakuovat vcelku, nebo i nakrajet na
platky. Z kategorie krdjenych uzenych

mas bychom doporucili uzenou panenku

a panenku s pfeffersteak kofenim. Z nasich
specialit zminujeme uzenou  krkovici
plnénou suSsenym rajCetem, nebo susSenou
Svestkou.. V8echny vyrobky v této kategorii
jsou jiz tepelné opracované a jsou ur¢ené

k pfimé spotfebg, ohfevu, nebo vareni ¢i
peceni.

UZENA ROLADA Z KRKOVICE PLNENA
SUSENOU SVESTKOU, NEBO SUSENYM
RAJCETEM

UZENA PANENKA

UZENA PANENKA S PFEFFERSTEAK KORENIM
UZENY LIBOVY BOK BEZ KOSTI

UZENY BUCEK S PFEFFERSTEAK KORENIM
UZENY BUCEK S CESNEKEM

UZENE BUCKOVE COPY

UZENA LUTENSKA SLANINA

UZENY IBERIJSKY SPEK

UZENA SLANINA

UZENE KACHNI PRSO

UZENE KURECT CTVRTKY

UZENY LOSOS
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PECENA MASA

Nase pecené rolddy — panenské sekang,
plnéné kureci rolady si nasly oblibu

u zakazniky, ktefi v téchto vyrobcich
Ziskali poctivé upecenou rolédu, kterou
mohou vSestranné vyuzit.. Na oblozené
misy, studeny obéd s fresh saldtem, nebo
po ohfevu ziskat skvély domdci obéd,
doplnény jen o vhodnou pfilohu.

NASE DOMACIT PANENSKA SEKANA

KUﬁECj ROLADA PLNENA SUNKOU, SYREM
A KAPIi

KURECT ROLADA PLNENA SPENATEM, SUSENYM
RAJCETEM A SYREM




NASE DOMACI PANENSKA SEKANA
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NASE VYROBKY

Pestrost - toto pfesné vystihuje nase
domdci vyrobky. At uz zminime nasi
domdci Skvarkovou pomazdanku, Skvarky

v sadle, nebo pestry vybér pastik — vzdy
se k vm dostane poctiva chut. Rybi
karbandatky — pfipravované z hejka, nase
zvéfinové speciality — kanc¢i a danci ragu -
to vSe stoji za to vyzkouset!

UTOPENCI KLASIK
UTOPENCI PIKANT

RYBI KARBANATKY

RYBI KARBANATKY PIKANT
KRALOVSKE SKVARKY
SKVARKY V SADLE

SKVARKY V SADLE Z DIVOCAKA
SKVARKOVA POMAZANKA
SADLO 550 ml

SADLO 250m

LECO S NASI DOMACT KLOBASOU
ZVERINOVY GULAS

KANCI RAGU

DANCI RAGU

POLEVKY MIX

NASE DOMACI PASTIKY — husi, kachni,
jatrova, danci, srnci, jeleni, z divocaka,
zZvérinova
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